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• Diámetro: 1,50 m
• Altura: 1,30 m
• Peso: 100 kg

• Tamaño: 1,5×1,5 m en el suelo

TAMAÑO

• Los espárragos se depositan uno a uno en los
alveolos de acero inoxidable

• Luego, se cortan con la longitud deseada:
de 20 a 27 cm con un corte mínimo a 15 cm

• A continuación, se lavan en el túnel
• Finalmente se calibran: se pueden ajustar 3 calibres

• Se depositan en los contenedores desde
el extremo inferior

• Son recogidos fácilmente por el operario
o depositados en los contenedores

de agua (opcional)

FUNCIONAMIENTO
• Un único operario es suficiente

• Corte impecable

• Doble rampa de lavado, superior e inferior

• 16 pulverizadores con boquillas cerámicas

• Calibrado preciso y ajustable

• El espárrago se mide siempre

en un único y mismo punto

EFICACIA

• Alimentación eléctrica: 220 V monofásica

• Potencia eléctrica total: 0,75 kW

• Alimentación de agua: diámetro de 25 mm

• Evacuación de agua: diámetro de 100 mm

• Equipado de una velocidad variable

• Consumo de agua:

1,5 m3/h a 3 bares

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

• Para dos operarios (1 en la alimentación 
y 1 en la recepción): de 100 a 150 kg/h

en función del calibre medio
de los espárragos.

RENDIMIENTO

• Máquina completamente inoxidable

• No necesita mantenimiento: solo es 

necesario lubricar los cojinetes

• Lavado con agua limpia

• Cambio de la cuchilla de sierra

en función del desgaste

MANTENIMIENTO

Modelo muy compacto, que permite cortar, lavar y calibrar
los espárragos blancos o verdes.
Opcional: contenedor de alimentación, contenedor de reciclado,
contenedores de agua en lugar de los contenedores de recepción

CALIBRADORA CIRCULAR ESTÁNDAR
CC S



• Diamètre 1.50m
• Hauteur 1.50m
• Poids 100 KG 

• Encombrement : 1.50m x 1.50m
au sol

Encombrement

• Asperges déposées par l’opérateur 
en une à une dans les alvéoles inox 

• Puis coupe à la longueur souhaitée : 
de 20 à 27 cm avec une coupe minimum à 15 cm

• Ensuite lavage dans le tunnel 
• Enfin calibrage : 3 calibres réglables 
• Réception par le talon dans les bacs
ergonomiques pour une reprise facile

par l’opérateur ou dans des bacs
en eau (option)

Fonctionnement• Un seul opérateur peut suffire

• Coupe irréprochable

• Double rampe de lavage, haute et basse

• 16 pulvérisateurs avec buses céramiques 

• Calibrage précis et réglable :

L’asperge est toujours mesurée en

un seul et même point

Efficacité

• Alimentation électrique 220V monophasé

• Puissance électrique totale 0.75Kw

• Alimentation en eau diamètre 25mm

• Evacuation d’eau diamètre 100mm

• Equipée d’une vitesse variable

• Consommation d’eau :

1.5 m3/heure à 3 bars

Caractéristiques

• Pour 2 opérateurs (1 à l’alimentation
et 1 à la réception) : 100 à 150 kg/h,
en fonction du calibre moyen des 

asperges

Rendement

• Machine entièrement inoxydable

• Sans entretien : simple graissage des paliers

• Lavage à l’eau claire

• Changement de la lame de scie

en fonction de l’usure

Entretien

Modèle très compact, qui permet à la fois de couper, laver
et calibrer les asperges blanches ou vertes.
Options : Bac d’alimentation, bac de recyclage, bacs en eau
à la place des bacs de réceptions

CALIBREUSE CIRCULAIRE STANDARD
CC S
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Contenedor de agua para
calibradora circular

Contenedor de reciclado
para calibradora circular

Opciones para calibrador circular

Contenedor de
alimentación


